


Menù 
Antipasti

Prosciutto crudo di Montagnana, bufala e pomodorini al basilico 	 E 12.00

Angus affumicato con insalata di asparagi crudi e grana	 E 12.00

Burrata  pugliese affumicata con marmellata di pomodori e caponatina di verdure	 E 12.00

Capesante avvolte nella pancetta su pomodori confit e bufala	 E 13.00

Salmone marinato agli agrumi, verdure mostardate e salsa yogurt 	 E 13.00

Piovra arrosto con purè al limone, pomodorini, olive taggiasche e fiori di cappero	 E 13.00

Primi Piatti
Maltagliati di pasta integrale con bruscandoli, pancetta croccante, pomodorini e ricotta affumicata	 E 14.00

Cappellacci ripieni di rosole, burrata pugliese, burro al basilico e pomodorini canditi	 E 14.00

Risotto con asparagi bianchi e verdi mantecato al Morlacco e mascarpone	 E 14.00

Tortelloni ripieni di branzino con pomodorini e pesto di pistacchi	 E 16.00

Carbonara di chitarrini con asparagi e ricotta affumicata	 E 16.00

Linguine di Gragnano con code di gambero, pesto agli agrumi, mandorle e pomodorini	 E 16.00

Secondi piatti
Costoletta di Vitello gratinata con asparagi e asiago 	 E 18.00

Scottadito  di agnello alla brace con polenta e marmellata di cipolle di Tropea	 E 18.00

Tagliata di sorana al tartufo nero di Norcia	 E 19.00

Trancio di spada ai pistacchi alla griglia  e salsa di gazpacho 	 E 19.00

Ombrina al forno con olive taggiasche pomodorini e gratin di manioca   	 E 19.00

Seppie rosse in umido con piselli	 E 19.00

Contorni di stagione	 E 5.00

Coperto	 E   4.00    

	 	

Buon appetito!


